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y sobre todo, con nuestro planeta.
M Por ello, todo nuestro café es de
. :

En Bonka, hemos adquirido un
gran compromiso con el futuro
del café. Con los que lo cultivan,

con sus comunidades,

cultivo sostenible.

Todo nuestro café esta verificado por 4C, lider global en la certificacién
del cultivo y el procesamiento del café cuyos estandares nos aseguran:

- El cultivo de café no contribuye a la disminucién
de los bosques o la reduccién de la biodiversidad.

- Las buenas précticas agricolas y la proteccién
del suelo, el agua y el aire.

- El respeto de los derechos humanos y laborales.

- Los caficultores reciben la formacién necesaria
para incrementar la productividad y el
rendimiento de sus plantaciones aumentando
asi sus ingresos.
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del mejor café natural y torrefacto

en su justa medida.
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